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H Omakase

I 50 &

mit Jonny. unserem Sushi-Meister

EMPFANG AN DER BAR
Jefr
Lachsforellen Kaviar
Creme fraiche -
knuspriger Krupuk - Schnittlauch

Asia Tatar
handgeschnittenes Rind - Soja -
Sesam - Chili, auf crispy Nori

BLUEFIN LIVE AM COUNTER

Bluefin Cutting
Jonny zerlegt den ganzen
Thunfisch vor euren Augen

Bluefin Sashimi
Akami - Chutoro, direkt vom Cutting -
frisch geriebener Wasabi

KLEINE GANGE
/NEE
[Hamachi
hauchdunne Gelbschwanzmakrele -
Daikon - Jalapefio - Yuzu-Ponzu

Teriyaki Lachs

Uber Holzkohle gegrillt, mit Teriyaki glasiert -

Sesamspinat - Frahlingslauch

NIGIRI & ROLLS
U< =
Nigiri
Lachsforelle vom Forellenhof Lenz -
Akami - Chutoro

Toro Aburi
fetter Thunfischbauch,
am Counter abgeflammt - Aal-Tare

Negitoro Temaki
gehackter Toro - Fruhlingslauch -
knuspriges Nori, direkt aus Jonnys Hand

HEISS ZUM FINALE
i)
Miso Suppe
Kombu-Dashi - Seidentofu - Wakame

IEbi Tempura
Garnele im luftigen Espuma-Tempura -
Wasabi-Mayo

Wagyu vom Holzkohlegrill
australisches Wagyu - Fleur de Sel -
Wasabi - Truffel-Ponzu -
wilder Brokkoli - spicy StBBkartoffel

ZUM SCHLUSS
ik

Matcha & Yuzu

PRO PERSON - ZZGL. GETRANKE
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